Tlerbst

Vorschlag 1
Aufgeschlagene Kartgifglsuppe mit Cro(tons

Wildﬁeschnetzelt__es in Pilzrahmsauce
aselnussspitﬂe, Rosenkohl

Zwetschgen in Rotwein pochier} mit hausgemachter Zimtglace
CHF 56.00 pro Person
Vorschlag 2

Herbstliche Blattsalate mit geraucherter Entenbrust und Nissen umlegt
und mit Kurblskem-*Dressmg mariniert

Glasierter Kalbsschulterbraten mit frischen Pilzen und Krautern
Bandnudeln ur}kd*xvlrsmggemuse

Apfelstrudel mit hausgemfchtem Zwetschgensorbet
CHF 62.00 pro Person
Vorschlag 3

_ Geflugelterrine an Apfel-Selleriesalat
mit Cumberlandsauciggd Engadiner Nussbrot

Doppelte Kraftbrugg*mit Waldpilzravioli

Medaillon vom Hirschkalb an Preiselbeersauce
Spatzle *Fiotkraut

Karamellisierte Birnen komfa}ikniert mit Mousse au chocolat
CHF 88.00 pro Person
Vorschlag 4
Aufgeschlagene KUrbissg&e{e mit gerosteten Kernen

Wachtelbristchen mit Gemulse und Herbsttrompeten
im Brickbl}gﬂt{&gebacken

Rehmedaillon rosa gebraten an Zuger Rotelisauce
Spatzle und pfeir;ggkraut mit Maroni

Baumnussparfait mit flan;bierten Schwarzkirschen

CHF 92.00 pro Person




